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1 Pasion por el oficio

Ama lo que haces. El arte de la carniceria no es solo un trabajo, es
una vocacion. Un buen carnicero se enorgullece de cada corte y busca
siempre la perfeccion.

2 Conocimiento del producto

Conoce a fondo cada tipo de carne. Saber su procedencia,
caracteristicas y como aprovechar mejor cada pieza te convierte en
un verdadero experto a ojos de tus clientes.

3 Respeto por la materia prima

No desperdicies nada. Cada parte del animal tiene valor, y un
carnicero profesional sabe cdmo maximizar cada pieza, minimizando
las sirenas.

4 Escucha activa al cliente

Entiende lo que el cliente realmente necesita. A veces, el corte
adecuado no es el mas caro, sino el que mejor se adapta a la receta o
al gusto del consumidor. Un carnicero que escucha crea confianza.

5 Precision en el corte

Cada corte debe ser limpio y exacto. La precision no solo mejora la
presentacion, sino que también asegura un mejor rendimiento
econoémico, respetando tanto al cliente como al negocio.

6 Higiene y seguridad como prioridad

Mantén siempre tu espacio de trabajo limpio y organizado. La
seguridad alimentaria es fundamental, y un carnicero profesional se
asegura de ofrecer productos frescos y saludables.

7 Innovacién constante

No te conformes con lo tradicional. Experimenta con nuevos cortes,
técnicas y productos elaborados. La innovacion te distingue de la
competencia y te mantiene a la vanguardia.

8 Honestidad y transparencia

Siempre sé honesto con tus clientes. Informa con claridad sobre el
origen, la calidad y las caracteristicas de la carne. La confianza es
clave en la relaciéon con el cliente.



9 Actitud de servicio

Haz que cada cliente se sienta especial. Ofrece una experiencia
memorable, donde el cliente siente que su compra es importante para
ti. Un buen carnicero también es un excelente vendedor.

10 Entusiasmo y motivacion constante

Mantén siempre el entusiasmo por aprender, crecer y mejorar.La
motivacion es contagiosa, y cuando la transmite a tu equipo y
clientes, genera un ambiente positivo y exitoso en tu carniceria.

Estos "mandamientos” pueden servir de base para motivar e inspirar a
carniceros a elevar su desempefo, recordandoles la importancia de su oficio
y el impacto que pueden tener tanto en sus clientes como en su propia
satisfaccion profesional.



